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Settembre

2020

Vorrei rivolgere un sincero augurio a tutti i
giovani piccoli o grandi e alle loro famiglie,
che hanno iniziato il nuovo anno scolastico e
a tutti gli agricoltori che hanno terminato o
stanno ultimando la vendemmia 2020. Per la
nostra Amministrazione Comunale sarà un
fine anno molto impegnativo, molte sono le
iniziative e i lavori in programma, che ci
vedranno impegnati e che potranno veramen-
te tracciare un nuovo percorso per la nostra
comunità alicese e diventare utili strumenti
anche per nuove attività imprenditoriali, sia in
campo agricolo, turistico e professionale. 
Mi riferisco in particolare ai seguenti progetti: 
- La “Valorizzazione del Tartufo Bianco
Pregiato del Monferrato”, che vedrà il Comu-
ne di Alice Bel Colle divenire Ente Capofila
e sede della costituenda Associazione di Sco-
po tra i 18 Comuni già aderenti ad oggi. La
presentazione del progetto avverrà il 26 Set-
tembre, dalle 17 alle 19 presso Villa Ottolen-
ghi  ad Acqui Terme;
- La realizzazione del concreto e ambizioso
progetto ABC 360° il MUSiAT, Alice Bel
Colle MUSeo internazionale in progress Arte
Territorio, che ha visto la sua presentazione
ufficiale a Malta e Firenze e che il 3-4 Otto-
bre vedrà l’inaugurazione e la sua apertura
ufficiale ad Alice Bel Colle.
- La presentazione il 16 ottobre 2020 a Val-
lerana, alle cittadinanze, da parte di Amag, di
EgaAto6 e dei Comuni di Acqui Terme e Ali-
ce Bel Colle, ognuno per le proprie compe-
tenze, delle rispettive soluzioni definitive per

la realizzazione di fondamentali infrastruttu-
re per il nostro paese  quali: 
- Il collegamento fognario verso l’impianto di
depurazione di Acqui Terme,
- Il potenziamento della tubazione acquedot-
tistica:
- L’ipotesi di percorso ciclopedonale  che

consentirà di collegare  il Comune di Acqui
Terme e Alice Bel Colle.
Eventi, iniziative, progetti e infrastrutture
importantissime, che potranno trasformarsi in
eccezionale opportunità di sviluppo e che pos-
sano creare le condizioni, sia per le attività
esistenti, sia per coloro che vorranno intra-
prenderne di nuove. La Vostra partecipazione
e la Vostra condivisione è però essenziale e
indispensabile per la buona riuscita dei nostri
progetti. 

Un ringraziamento a tutti!!! 

B u O N A N N O S C O L A S T I C O

U n ’ O t t i m a V e n d e m m i a

Un fine 2020 con molti progetti...opportunità
di sviluppo per noi e il nostro territorio

di Gianfranco Martino

Anno XVIII
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La vendemmia è il momento tanto atteso nel
vigneto. Il raccolto è il risultato di tutto l’impe-
gno riposto dai mesi invernali a quelli estivi. L’e-
sito finale è tuttavia incerto fino all’ultimo istan-
te. L’apprensione da parte dei viticoltori è per-
tanto giustificata, sebbene essi abbiano, per loro
esperienza, imparato ad acquisirla come un
aspetto del loro lavoro. Il ciclo annuale della vite
è infatti ricco d’incognite, perlopiù condiziona-
te dall’andamento climatico che, nelle differen-
ti epoche stagionali, influenza l’evoluzione fisio-
logica delle piante. Il risultato della vendemmia,
tuttavia, si concretizza proprio nel periodo ter-

minale, quale però conseguenza di quanto è
avvenuto in precedenza. Il 2020 è stato contrad-
distinto da un risveglio primaverile assai antici-
pato. Vantaggio fenologico che si è pian piano
assottigliato con il trascorrere del tempo, fino a
giungere alla maturazione dei frutti con ancora
una certa precocità residua, pur non più così par-
ticolare come era per il germogliamento.
Una peculiarità dell’annata è stata poi il notevo-
le sviluppo vegetativo delle viti, che si è protratto
ancora nelle ultime fasi, dando origine ad una
consistente massa verde e ad un maggior lavo-

ro da parte dei viticoltori per il suo contenimen-
to. Se da un lato tutto questo rappresenta un ele-
mento di benessere per le piante, dall’altro si
contrappone, almeno sotto il profilo teorico, alla
maturazione. Sono tanti, infatti, i fattori natura-
li e ambientali che concorreranno nella fase del
completamento della maturazione dei grappoli e
sovente ciò che in teoria è perfetto non sempre
corrisponde al risultato ultimo.
Un’ulteriore variabile, che pare abbia avuto il
suo peso nell’area di produzione del moscato, è
la notevole eterogeneità di ambienti, diversificata
sotto i profili dell’orografia delle vallate e dei
microclimi. Nel territorio, così ripartito in aree
con differenti epoche di maturazione, si sono
definiti livelli distanti anche di quindici e più
giorni. Quest’anno, detta variabilità si è eviden-
ziata tra i vigneti in modo netto e ancor più sin-
golare. Il clima dei versanti posti in alta collina
ha determinato una maturazione più uniforme e
precoce. Nella bassa valle, invece, si sono riscon-
trate maggiori difformità. Anche sotto l’aspetto
quantitativo, non tutti i vigneti si sono dimostrati
ugualmente produttivi, sebbene il moscato sia da
sempre tra i vitigni più generosi. Riguardo all’a-
spetto fitosanitario, vi sono state infezioni di
oidio e peronospora anche di una certa entità in
relazione ai microclimi più favorevoli. In questi
casi, opportuna è sempre l’accurata selezione dei
grappoli, al fine di salvaguardare la qualità di
quelli preservati dalle infezioni. La vendemmia
2020, alla fine, si è presentata di alta qualità non-
ostante le difficoltà dell’annata. La perfetta matu-
razione dei frutti anche quest’anno si è confer-
mata come una regola e una garanzia certa per
la massima valorizzazione qualitativa. Aver
consentito quindi in ogni area, versante o vigne-
to il suo completo conseguimento è stata, anche
quest’anno, l’espressione del valore della voca-
zione viticola dell’intero territorio.

“Un paese vuol dire non essere soli: sapere che nella gente, nelle piante, nella terra c’è qualcosa di tuo che, anche quando non ci sei, resta ad aspettarti” Cesare Pavese 

LL AA VV E N D E M M I AE N D E M M I A

di   Edoardo Monticel l i

M A D O N N AM A D O N N A
d e l l ad e l l a

F R A S C H E T T AF R A S C H E T T A

Quest’anno, la tradizionale festa
della Madonna della Fraschetta,
si svolgerà Sabato 3 Ottobre.

Per i noti problemi legati al Coro-
navirus, la celebrazione si svol-
gerà nel rispetto delle regole
vigenti e di conseguenza verran-
no sospese tutte le attività tradi-
zionalmente legate alla manife-
stazione.

Un 
GRAZIEGRAZIE

GRANDISSIMOGRANDISSIMO

a
B e p p e  R i c c iB e p p e  R i c c i

per il 
pensiero artistico

dedicato
al

nostro paese



Tempo di vendemmia: una volta era non solo un
modo di dire, ma un sostanziale cambiamento cli-
matico ed il territorio era immerso nelle brume
al mattino con un bel sole di giorno e tempera-
ture calde ma miti. Ora la vendemmia è, da alcu-
ni anni, anticipata di molto con andamenti cli-
matici decisamente estivi, quasi torridi e in alcu-
ne zone con eventi che sfiorano la catastrofe:
bombe d’acqua, tornado e via di seguito, “chi più
ne ha, più ne metta”.
Sarà un tempo di vendemmia a seguito di
COVID?  Non vogliamo scherzare, ma la preca-
rietà del nostro sistema ormai si evidenzia nei più
disparati settori: clima, salute, agricoltura, indu-
stria…Siamo stati bravi nel periodo di chiusura.
Siamo stati bravi nel portare avanti le attività
necessarie: abbiamo seguito, accudito i nostri
vigneti nella buona, ma a volte, nella cattiva sor-
te ed ora siamo alla raccolta con nuovi problemi.
Tra questi emerge in modo pesante la mancanza
di manodopera stagionale per cause molteplici.
Così si sta sempre più affermando la raccolta
meccanica sia direttamente nelle aziende sia attra-
verso l’utilizzo di contoterzisti. Siamo alla vigi-
lia di un cambiamento con nuove tecnologie che
porteranno ad una riorganizzazione del lavoro nel
vigneto come nella trasformazione. È il caso di
fare delle previsioni? Mi sembra che a livello
quantitativo per gli aromatici appena iniziati la
produzione sia nella media; il resto è tutto da

seguire nei prossimi periodi. Per ora buon lavo-
ro a tutti e che Dio ci guardi.

L’annata 2020, a livello meteorologico si è pre-
sentata con un inizio mediamente piovoso in cui
le precipitazioni a carattere temporalesco non
hanno fatto mancare la loro presenza. Ciò è avve-
nuto anche nel corso della stagione, portandoci
ad una normale stagionalità vendemmiale. Per
quanto riguarda la zona di Alice, le produzioni
viticole, risultano essere abbastanza buone, in
alcuni casi la presenza eccessiva di uva sulla
pianta porta ad un leggero ritardo di maturazio-
ne, a livello sanitario non si registrano problemi
grazie ad un ottimo andamento climatico dal-
l’invaiatura in avanti. Un’ augurio per una buo-
na campagna vendemmiale a tutti.

Siamo in piena vendemmia e finora le impres-
sioni sono molto buone. L’inverno passato è sta-
to mite e poco piovoso determinando il risveglio
precoce della vegetazione. Poi sono arrivate le
abbondanti piogge primaverili ed il caldo estivo,
che hanno determinato un veloce sviluppo vege-
tativo. Conseguentemente è iniziata la corsa dei
viticoltori per contrastare gli attacchi di oidio e
peronospora e contenere lo sviluppo dell’erba.
Ma se il cambiamento climatico proseguirà in
questa direzione, dovremo abituarci a qualche
forma d’ansia: settimanalmente abbiamo appre-
so dai telegiornali nazionali il manifestarsi di pre-
cipitazioni locali brevi ma molto intense, spesso
accompagnate da forti raffiche di vento che ne
hanno amplificato l’effetto: il territorio mostra le
sue fragilità e richiede maggiori attenzioni nella
gestione. Tornando alla vendemmia, siamo alle
fasi conclusive nella raccolta delle uve moscato,
a breve toccherà a brachetto e dolcetto, poi alle
uve con maturazione più tardiva. La produzione
è buona, per qualità e quantità. L’estate umida ini-
zia però a presentare il conto: nei versanti meno
ventilati e dove non si è intervenuti con la sfo-
gliatura compaiono i primi attacchi di marciume
ma l’uva è sostanzialmente sana. Anche que-
st’anno cogliamo l’occasione per ringraziare
coloro che, con impegno e dedizione, garanti-
scono il futuro del nostro territorio. Evviva il
buon vino !

E finalmente è arrivata la vendemmia, regolar-
mente, anche in quest'anno così particolare. 
Nel complesso ci apprestiamo così a raccogliere
un'uva maturata in maniera ottimale. L'annata è
partita con un certo anticipo grazie alla fine del-
l'inverno che è stato molto mite. Pioggie in pri-
mavera ed un ritorno delle temperature basse all'i-
nizio dell'estate hanno favorito l'insorgere di pero-
nospora ed oidio. Queste, in estate, sembravano
aver segnato la stagione ma per fortuna, e con un
gran lavoro, si sono riuscite a contenere. Ci sono
state pioggie regolari e luglio ed agosto, nel com-
plesso, meno torridi di altri in passato. L'uva è
quindi maturata bene ed in modo molto soddi-
sfacente. Siamo arrivati così ad iniziare la ven-
demmia con un'uva sana bella e molto zuccheri-
na. Un ottimo punto di partenza per ottenere
grandi vini sia da invecchiamento che aromatici. 

L’apparente abbondanza di grappoli, in partico-
lare sul moscato, durante la fase di fioritura face-
va presagire una produzione piuttosto ampia che
si è invece normalizzata durante l’anno sfocian-
do in una vendemmia equilibrata dal punto di
vista produttivo e ottima sotto l’aspetto qualita-
tivo, infatti, dopo una primavera caratterizzata da
un episodio di brusco abbassamento della tem-
peratura, il resto dell’ annata ha avuto uno svi-
luppo climatico regolare che ha favorito una
eccellente maturazione. Abbiamo cominciato la
raccolta dopo la metà di agosto con le uve char-
donnay destinate ad Alta Langa che hanno dato
risultati molto positivi, cosi come quelle destina-
te alla produzione della tipologia ferma, il rac-
colto era di buona qualità con profumi intensi e
un livello di maturazione mediamente buono.
Per quanto concerne il moscato, la produzione è
nella media, le uve sono: dorate, ben mature e
decisamente sane; l’acidità si è mantenuta a buo-
ni livelli ed il paniere aromatico si presenta eccel-
lente. Stiamo terminando la vendemmia del bra-
chetto che quest’ anno è veramente bello, la matu-
razione è stata molto uniforme e ha raggiunto un
livello ottimale sotto tutti gli aspetti. La raccolta
delle uve dolcetto, barbera e cortese avverrà più
avanti, le aspettative sono eccellenti, soprattutto
per la barbera, sempre che le condizioni climati-
che continuino ad accompagnarci favorevol-

mente. Per riassumere, ci troviamo di fronte ad
una vendemmia molto equilibrata in termini pro-
duttivi, con una qualità eccellente, questi pre-
supposti aiuteranno sicuramente il mercato che
dovrà già affrontare le incertezze dovute all’e-
mergenza sanitaria anche se, per ora, non ci han-
no coinvolto in maniera sensibile, ma che duran-
te l’autunno potrebbero iniziare a farsi sentire in
maniera più determinante. Speriamo quindi che
le misure fortemente volute e richieste dalla par-
te agricola (distillazione e riduzione di resa selet-
tiva) possano essere sufficienti a mantenere in
equilibrio il mercato, tenuto anche conto che la
maggior parte della nostra produzione, moscato
in primis, viene commercializzata nella grande
distribuzione che sicuramente ha sentito meno gli
effetti negativi legati al Covid. In ultimo vor-
remmo fare un commento sulla situazione dei
prodotti aromatici: moscato e brachetto hanno
visto l’applicazione di una tariffa erga omnes
anche sulle uve, che ha generato la realizzazione
di investimenti promozionali sia televisivi che su
altri canali, riteniamo che questo nostro sforzo
economico meriti un pò di tempo per essere giu-
dicato. Per quanto riguarda il Consorzio dell’A-
sti, l’annata è stata ricca di novità e di impegno
(in particolare per il Vice Presidente di parte agri-
cola e nostro compaesano Stefano Ricagno) per
portare a compimento le molteplici attività mes-
se in cantiere, nello specifico: si stanno final-
mente realizzando i progetti delle rotonde tema-
tiche e la palinatura del territorio che utilizze-
ranno le risorse raccolte nella campagna 2016, è
stata poi avviata una campagna promozionale
multicanale legata ad un testimonial di successo
come lo Chef Alessandro Borghese che proprio
in questi giorni sta girando un nuovo spot sul
nostro territorio.

il Consiglio di amministrazione

della Cantina alice Bel Colle

P a o l o   R i c a g n o
Presidente  Casa Bertalero

B r u n o  O t t a z z i
C a n t i n a  F. l l i  O t t a z z i

Alessandro Boido
P r o d u t t o r e

A n d r e a  A u t i n o
Direttore G I V - Cà Bianca

Claudio Negrino
Presidente  Cantina Alice Bel Colle

Vendemmia 2020Vendemmia 2020

Come ogni anno abbiamo interpellato
gli operatori Alicesi del settore

vinicolo, che ci faranno un quadro
completo ed esauriente della situazione.

Alice Bel Colle in VendemmiaAlice Bel Colle in Vendemmia

Più di 100 camminatori si sono ritrovati, all’alba di
domenica 26 luglio, per partecipare alla 2a edizione di
CamminAlpino, organizzata dalla Pro Loco, Gruppo
Alpini e Comune di Alice Bel Colle. Partenza dal pun-
to Belvedere, sosta al monumentoi ai caduti  e via lun-
go il “Sentiero della vite” che attraversa tutto il terri-

torio di Alice Bel Colle. Sosta e punto di ristoro pres-
so la Grande panchina e arrivo in piazza Guacchine. Gli
organizzatori rivolgono un grazie particolare al gruppo
“Strevi s’incammina”che ha partecipato con un nutrito
gruppo di camminatori.    

appuntamento al prossimo anno !

SostaSosta

allaalla

GrandeGrande

PanchinaPanchina
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Santa Messa
di Alice su Telecupole

Luglio é stato un mese ricco di attività per
grandi e piccini con i centri estivi della Cre-
scere Insieme.  E finalmente, il 1 Settembre,
in ottemperanza alle norme vigenti ma con lo
stesso spirito di sempre, ha riaperto il micro-
nido "Primi passi in collina". 
Anche quest'anno siamo felici di aver trova-
to grande fiducia da parte delle famiglie
riscontrando numerose iscrizioni. 
Per chi fosse interessato a ricevere informa-
zioni e a conoscere le attività proposte può
contattare il Comune o direttamente la strut-
tura al 3355974283 dalle 8 alle 16.30.  

S a r a  B i l l i a

Micronido
“Primi Passi in Collina”

*

*

*

Domenica 2 agosto, alle ore 11 sugli scher-
mi di Telecupole, è anadata in onda la San-
ta Messa celebrata il 26 luglio nella Chiesa
Parrocchiale di Alice Bel Colle. La registra-
zione della funzione religiosa è stata prece-
duta da un breve documentario  effettuato
con lo scopo di far conoscere  ai telespetta-
tori il paese e il territorio di Alice Bel Colle.
Il Parroco Don Flaviano Timperi ha messo
in risalto la fattiva collaborazione esistente
tra la comunità parrocchiale e l’Ammini-
strazione Comunale. Particolarmente apprez-
zata la partecipazione alla Messa del Grup-
po Alpini al gran completo.   aB.PV.

Quest’anno, per la prima volta dopo oltre 2
secoli, la tradizionale Festa dell’Assunta non
è stata accompagnata dalla processisone con
la statua della Madonna, per i motivi legati al
Covid-19.*
Il Ferragosto, si è sviluppato in tre serate:

Mercoledi 12 agosto: Serata dedicata al Cir-
co, con esibizione di artisti di strada che ha
avuto l’apprezzamento di bambini e adulti
Giovedi 13 agosto: Serata dedicata al Vino
e alla Gastronomia Alicese. In piazza Guac-
chione, protagonisti i tre Ristoranti, Belvede-

re, Vallerana e Bottega del Vino che hanno
proposto le loro specialità accompagnate dai
vini Alicesi offerti dalla Cantina Alice Bel
Colle e Cantina Cuvage, il tutto molto gradi-
to dai numerosi partecipanti. A fine cena, spa-
zio dedicato al Cinema d’Autore con la proie-

zione in piazza, su grande schermo del Film :
“Un’ottima annata”.
Venerdi 14 agosto: Gran finale in musica in
Piazza Guacchione, con discoteca all’aper-
to...Balli. Musica e.....

aB.PV.

:Dopo il rinvio dell’iniziativa che doveva essere
presentata il 14 marzo 2020, sono entusiasta di
potervi riproporre la nuova data di presentazio-
ne del progetto prevista per il 26 settembre 2020.
Il Comune di Alice Bel Colle, raccogliendo l’a-
desione dei Sindaci di 18 Comuni, coadiuvati
dall'Università del Piemonte Orientale, hanno
messo a punto un progetto per la tracciabilità
analitica del prodotto e presentano un progetto
per certificare l'origine del "prodotto per eccel-
lenza" del nostro territorio e la sua valorizza-
zione. Nel numero di marzo 2020 di Alicein-
Forma, vi avevo già dato alcune indicazioni del
progetto e delle sue enormi potenzialità. In que-
sto articolo vi indicherò in dettaglio in che cosa
consiste. 
Dopo la presentazione del 26 settembre 2020, si
partirà dalla costituzione della Associazione
Temporanea, che avrà come obiettivo e scopo
prioritario la valorizzazione del tartufo bianco
(tuber magnatum pico) pregiato del Monferra-
to e del suo territorio attraverso:
La certificazione (anche analitica) dell’origine
La caratterizzazione del prodotto e delle aree
tartufigene naturali del territorio - La creazio-
ne di un disciplinare di raccolta e gestione del
prodotto - La registrazione di un marchio
D.O.P. - Il censimento delle iniziative di mar-
keting territoriali esistenti e progettualità futura
Ma lo scopo principale della costituenda Asso-
ciazione di Scopo sarà certamente quello di: 
Promuovere il ruolo che spetta agli Enti Loca-
li nella valorizzazione e salvaguardia del terri-
torio e delle zone tartufigene - Sostenere gli Enti
Locali nella promozione turistica dei propri ter-
ritori, anche in relazione al crescente impatto
della gastronomia di elevata qualità sulle prefe-
renze dei visitatori - Coordinare le singole
manifestazioni  dedicate al tartufo consentendo
la partecipazione ai Comuni associati con spazi

adeguati.- Favorire con la pubblicazione, la
divulgazione di carte turistiche, guide, sussidi
didattici, la conoscenza delle zone italiane pro-
duttrici di tartufo.- Promuovere manifestazio-
ni collettive dei Comuni aderenti e Convegni
tecnici per la conoscenza e la valorizzazione del-
le singole zone.- Promuovere incontri tra le
varie Associazioni di ricercatori, per dibattere i
problemi e giungere alla proposta di norme
comuni da presentare agli Enti Legislativi pre-
posti - Contribuire alla definizione della nor-
mativa fiscale legata alla raccolta e commercia-
lizzazione dei tartufi per giungere a norme chia-
re e definitive che valgano su tutto il territorio
nazionale - Promuovere iniziative che favori-
scano la tutela del consumatore, sia sul tartufo
fresco che sui prodotti derivati.
Sappiamo che il turismo negli ultimi anni sta
puntando sempre più su percorsi che affianca-
no alle bellezze del territorio anche la gastrono-
mia e la cultura. Il territorio, insomma, punta sul-
la propria identità per fare sistema: Lo hanno
compreso molto bene i 18 Sindaci con le loro
amministrazioni comunali. 
Siamo certi che con il progetto si potranno ave-
re ricadute positive sulla creazione di nuove
opportunità in campo turistico, agricolo e  pro-
fessionale. Naturalmente alle prime adesioni si
spera ne possano seguire molte altre. 
Ecco il Programma e l’invito:

Va l o r i z z a z i o n e  d e l  Ta r t u f o  B i a n c oVa l o r i z z a z i o n e  d e l  Ta r t u f o  B i a n c o
Pregiato Pregiato del Monferrato e del suo Territorio. del Monferrato e del suo Territorio. 

di novelli Francesco

CONCRETO E AMBIZIOSO PROGETTO
ABC 360° il MuSiAT, Alice Bel Colle

MUSeo internazionale in progress Arte Territorio
ABC 360° il MUSiAT, MUSeo internaziona-
le in progress Arte e Territorio, è il progetto che
si inaugura il 3 e il 4 ottobre 2020, dopo la par-
tecipazione del Comune di Alice Bel Colle a
ARTOUR-O il MUST a Malta e a Firenze,
compiendo i primi passi verso la sua apertura.
Un progetto reso possibile grazie alla disponi-
bilità del gruppo promotore, formato da Micae-
la Boido, Carlotta Brusco, Antonio Brusco,
Alfredo Leardi, Gian Piero Lucchetta, Giu-
seppe Pallavicini e alla famiglia Leopizzi
Rusca. La Prof.sa Arch. Tiziana Leopizzi illu-
strerà dettagliatamente le finalità e gli obietti-
vi del progetto, a me preme evidenziare la
volontà di far conoscere Alice Bel Colle anche
attraverso la sua “galleria d’arte a cielo aper-
to”, che si snoderà sul territorio. ABC 360° il

MUSiAT, MUSeo internazionale in progress
Arte e Territorio, unitamente alle altre iniziati-
ve intraprese in questi tre anni dalla mia ammi-
nistrazione, quali sport e benessere, paesaggio,
vino e tartufo, diventerà uno dei tasselli del
nostro ambizioso progetto programmatico di
promuovere in Italia e all’estero l’immagine di
Alice Bel Colle e del suo territorio. Le opere
d’arte saranno un prezioso valore aggiunto , un
motore di impresa e una nuova visione di vita,
che porterà ad un’apertura verso un’economia
ecosostenibile, capace di sapere accogliere, di
essere attrattiva verso l’esterno ma anche di
saper garantire la permanenza sul proprio ter-
ritorio delle persone, preservando una propria
autonomia e immagine. 

Ecco il Programma:
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hanno scritto su questo numero: Andrea Autino, Sara Billia, Alessandro Boido, Antonio Brusco, Franco Garrone, Gianfranco Martino,

Giulio Massimelli, Edoardo Monticelli, Claudio Negrino, Bruno Ottazzi, Franco Ottonello, Giuseppe Pallavicini, Paolo Ricagno, Paola Viotti

L’AN G O L O del la  PO E S I A

a cura di

giuseppe Pal lavicini

* * *  

Camillo Sbàrbaro

(Santa Margherita L. 1888--Savona 1967)

Poeta dai toni crepuscolari ma nel contempo anche
essenziali. In questa breve poesia si irradia tutta

la sua profonda umanità.

* * *

LA BAMBINA CHE VA SOTTO GLI ALBERI

La bambina che va sotto gli alberi
non ha che il peso della sua treccia,

un fil di canto in gola.

Canta sola
e salta per la strada: ché non sa

che mai bene più grande non avrà
di quel po’ d’oro vivo per le spalle,

di quella gioia in gola.

A noi che non abbiamo
altra felicità che di parole,

e non l’acceso fiocco e non la molta
speranza che fa grosso a quella il cuore,

se non è troppo chiedere, sia tolta
prima la vita di quel solo bene.

(1932)

La Protezione
Civile anche nei
mesi primaverili
ed estivi ha dato
nel limite del pos-
sibile la propria
disponibilità; dal 18 maggio
siamo stati presenti in occasio-
ne della S.Messa per il rispet-
to del distanziamento sociale
dovuto al  coronavirus che
purtroppo impone determinate
limitazioni. Ringrazio i nostri
concittadini per la collabora-
zione;  abbiamo dato una mano
nella distribuzione delle
mascherine e siamo intervenu-
ti nelle manifestazioni organiz-

zate dall'ammini-
strazione comuna-
le e dalle associa-
zioni presenti in
paese. Ringrazio
pertanto i volonta-

ri della protezione civile che
ancora una volta  hanno dato il
loro apporto nonostante gli
impegni di lavoro e famiglia e
ricordo che soprattutto  in pic-
coli centri come Alice Bel
Colle le associazioni di volon-
tariato sono e saranno sempre
molto importanti, perché sen-
za di loro tante iniziative dif-
ficilmente si realizzerebbero.  

La protezione civile

L'attività della pro loco è rimasta
ferma per l'emergenza covid 19.
Nonostante ciò è stato fornito il
supporto logistico e amministra-
tivo  alle due splendide serate del
13 e 14 agosto per la cena in piaz-

za con la proiezione del film e la discoteca all'aperto, che
hanno resgistrato un affluenza inaspettata. Nel mese di
ottobre, se le condizioni e la normativa lo permetteran-
no, si organizzerà la camminata tra i vigneti.
. Pro Loco - alice Bel Colle

P r oP r o L o c oL o c o

A l i c e  B e l  C o l l eA l i c e  B e l  C o l l e

Il più grande successo cheIl più grande successo che

si può ottenere nella vitasi può ottenere nella vita

è che quando qualcunoè che quando qualcuno

pensa a te...”Sorride”pensa a te...”Sorride”

Indossa un “Sorriso”Indossa un “Sorriso”

e avrai  degl i  amici .e  avrai  degl i  amici .

Indossa i l  “Broncio”Indossa i l  “Broncio”

e avrai  le  rughe.e  avrai  le  rughe.Camminalpino -  26.7 .20Camminalpino -  26.7 .20

“Non rinunciare mai a credere di poter
volare tra i picchi delle montagne, ma
quando la gente del tuo paese dovrà
ricostruire il ponte, buttato giù dalla
piena del fiume, guarda di esserci”

B u O N  A P P E T I T OB u O N  A P P E T I T O

CONCON LALA RICETTARICETTA DIDI

PP I N u C C I AI N u C C I A

Camminalpino 26.7Camminalpino 26.7 Camminalpino 26.7Camminalpino 26.7

Ingredienti:
3/4 zucchine – 300 gr di salsa di pomodoro – 1 scamorza bianca (150 gr) o un formaggio a
piacere che non faccia acqua – 50 gr di parmigiano grattugiato – 3/4 fette di prosciutto cotto 

Preparazione:

Si affettano le zucchine sottili e da crude – si alternano gli strati con salsa, formaggio a cubet-
ti, prosciutto e parmigiano, poi si mette in forno a 180 gradi per 30/35 minuti. E’ un’alternati-
va alle melanzane e con le zucchine crude si fa velocemente. Per dare colore e profumo met-
tere alcune foglie di basilico.                           e......Buon Appetito !!!

Pa r m i g i a n a d i  z U C C h i n ePa r m i g i a n a d i  z U C C h i n e

S i a m o  t u t t iS i a m o  t u t t i
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